LARAMIERE

Samedi 24 octobre 2026

Journée « Four & bois »

ASSOCIATION des AMIS
de [HISTOIRE et du MILIEL NATUREL
do LARAMERE o,

GE260 LARMMIERE T -
it 7/ amis. fist faramiere. free. fr Nt

Vers 8 heures, au four de Sacresta :
Préparation et cuisson du pain par Joél.
Vers 15 heures, au four de Sacresta :

Préparation et cuisson du cassoulet par '’équipe de [’'association.

Le soir @ 19 heures 30,

Repas « Cassoulet »

A la salle des fétes

(Attention limité o 100 places)

Réservation obligatoire

MENU

23 € par personne

Avantle10 octobre | = -—-—--

Fénelon de bienvenue
Téléphone: Avec flammekueche cuite au four & bois

Alain 06 87 46 20 74 Salade composée

Cassoulet cuit au four a bois

Glace / Fouace cuite au four a bois

(Portez vos couverts complets) Vin Rouge / rosé




